
 
 

 
 

KOUDE VOORGERECHTEN 
 
Stokbrood met kruidenboter & knoflooksaus    € 3.95 

Stokbrood DeLuxe met kruidenboter, pesto & tapenade  € 4.95 

Salade met lauwwarme geitenkaas, olijven, komkommer,   € 9.25  
tomaat, rode ui, zongedroogde tomaatjes en tzatziki 

Carpaccio van ossenhaas met pesto, zongedroogde tomaatjes, € 9.95 
pijnboompitten & Parmezaanse kaas 

Vitello Tonnato, kalfsrosbief met tonijnmayonaise    € 9.95 

Hertencarpaccio  met aceto balsamico, sla & rode uiencompote € 10.95 

Gerookte eendenborstfilet met verse cranberrysaus   € 10.95 

Hollandse garnalencocktail met cocktailsaus, toast & boter  € 10.95 

Trio van vis, gerookte zalmfilet, gerookte heilbotfilet,    € 12.95 
Hollandse garnalen, cocktailsaus, toast & boter 

 
SOEPEN 

 
Gebonden tomatensoep met een vulling van prei en room  € 4.50 

Gebonden champignonsoep met room     € 4.50 

Rijkelijk gevulde groentensoep      € 4.50 

Franse uiensoep met een kaascrouton     € 4.95 

 
WARME VOORGERECHTEN 

 
Gegrilde courgette met sla, pijnboompitten,    € 7.95  
witte balsamico azijn & een koekje van Parmezaanse kaas 

Roergebakken ossenhaaspuntjes met ui, champignons,  € 9.95  
sesam, afgeblust met sojasaus 

In knoflookolie gebakken gamba’s met knoflooksaus   € 9,-  

Medium gegrilde tonijnsteak met een milde wasabimayonaise € 9.95 

Zalmfilet in een sesamjasje met sla & sojasaus    € 10.95  

Gegrilde reepjes kalfsbiefstuk met sla & tonijnmayonaise  € 10.95  
 

 
 
 



 
 

 
 

VLEESGERECHTEN 
 
Huisgemaakte saté van varkenshaas met atjar,     € 14.95 
kroepoek & een lichtpittige satésaus  
 
 
Huisgemaakte schnitzel “Hugo’s Stijl” met een garnituur van ui, € 15.95 
champignons, paprika, spek & gegratineerd met Old Amsterdam 
 
 
Roergebakken ossenhaaspuntjes met stroganoffsaus   € 15.95 
 
 
Kogelbiefstuk overbakken met brie, honing & pijnboompitten, € 16.95 
met een honing-tijmsaus 
 
 
Kalfsoester met saus van Doesburgse mosterd     € 16.95 
 
 
Varkenshaas met champignonroomsaus     € 17.95 
 
 
Huisgemaakte reepeper met rode kool & aardappelpuree  € 17.95 
 
 
Wildduo van hert & wild zwijnsbiefstuk      € 21.95 
met spruitenstamppot & rode wijnsaus 
 
 
Tournedos van de grill met groene pepersaus    € 23.95 
 
 
 

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites, aardappelgarnituur, 
gekookte groenten en salade 

 
 

Wilt u liever een andere saus, kruidenboter of gebakken champignons bij uw 
vleesgerecht? Vraag dit dan aan de bediening! 

 
Bekijk ook eens onze krijtborden voor wisselende weekspecialiteiten! 

 



 
 

 
 

VISGERECHTEN 
 
Gamba’s op een bedje van roergebakken groenten   € 15.95 
 
Zalmfilet van de grill met witte wijn-dillesaus    € 16.95 
 
Duo van zalmfilet & zeebaarsfilet met mosterdsaus   € 17.95 
 
Kabeljauwfilet uit de oven met op wilde spinazie    € 17.95 
 
 
 

Wilt u liever een andere saus bij uw visgerecht? Vraag dit dan aan de 
bediening! 

 
 

VEGETARISCHE GERECHTEN 
 
Gevulde flensjes met groenten, overbakken met Old Amsterdam € 12.95 
gegarneerd met honing & noten 
 
 
Fusilli met roergebakken groenten, zongedroogde tomaatjes, € 12.95 
bospaddestoelen & Parmezaanse kaas 
 

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites, aardappelgarnituur, 
gekookte groenten en salade 

 
Bekijk ook eens onze krijtborden voor wisselende weekspecialiteiten! 

 
 

KINDERMENU’S 
 
Schnitzel met frietjes        € 7.95 
 
‘De Bourgondiër’ kroket met frietjes      € 7.95 
 
Frikadel met frietjes        € 7.95 
 
Kipnuggets met frietjes        € 7.95 
 

Alle kindermenu’s worden geserveerd met mayonaise & appelmoes en als 
dessert een kinderijsje! 



 
 

 
 

NAGERECHTEN 
 
Kinderijsje          € 3.50 
Vanilleroomijs met aardbeiensaus & slagroom 
 
 
Twijfelaartje          € 5.95 
Kopje koffie in combinatie met een klein wisselend dessert 
 
 
Dame Blanche         € 5.95 
Vanilleroomijs met warme chocoladesaus & slagroom 
 
 
Warme kersen         € 6.75 
Vanilleroomijs met warme kersen & slagroom 
 
 
Chocoladeduo         € 6.95 
Chocoladebrownie met chocolademousse & vanillesaus 
 
 
Siberisch taartje         € 6.95 
Merenque met limoensorbetijs, geflambeerd eischuim    
en een saus van bosbessen 
 
 
Kaasplankje         € 7.50 
4 Europese kaassoorten met olijven & noten 
 
 

Bekijk onze krijtborden voor de wisselende dessertspecialiteit! 
 

DESSERTWIJN 
 

Pass the cookies!         € 5.95 
Italië, Friulli. 100% Verduzzo. 
Mondvullende zoete dessertwijn met frisse tonen en een afdronk vol karamel. 
 
 
 

 


